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Il giorno del raccolto viene stabilito anche in funzione del grado zuccherino dell’'uva effettuato in laboratorio.

Lo Grappoli pieni
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A secénda della richiesta, i grappoli di uva vengono imballati sul campo oppure alla centrale di raccolta.

' u t e La Puglia ¢ ricca di tradizioni
@ culinarie e culturali. Da questa

Una bonta
«dal cielo»:
I'uva da
tavola
pugliese.

Franco e Alberta Pignataro: da trent’anni
produttori di uva da tavola.
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¥ uva determina la no-

~ stra vita intera», dice
Alberta  Pignataro.
Questa donna quieta e cari-
smatica si e laureata in giu-
risprudenza. Ma poi ha co-
nosciuto suo marito, Franco.
Gia il padre di lui aveva nel-
le vene succo d'uva al posto
del sangue, e per questo Al-
berta, invece di destreggiar-
si tra paragrafi e testi di leg-
ge, lavora da trent’anni con
Uva Italia, Vittoria, Palieri e

altre varieta d'uva. _
E appena iniziato il periodo.

della vendemmia. Il peso di
questi delei frutti raggiunge

il chilo e olire; il loro tenore

regione proviene la migliore
uva datavola.

zuccherino pud superare il
15 percento. «Ma non crede- |
re sia facile — dice Alberta —
perraggiungere una tale dol-
cezza devi sudare sette
camicie». &

Nei primi due anni, il sudore
scorre invano: & solo nel ter-
zo anno che le viti danno i
primi frutti. E anche in se-
guito 'uva richiede tanto la-
voro: dissodare il terreno,
potare i rami, legare, tagliare
le foglie per far passare la lu-
ce del sole. Ma non troppo
sole, altrimenti agli acini
vengono le macchie, il che
non viene apprezzato dai
consumatori.

«In una prima fase dobbia-
mo tagliare i piccoli acini da
ogni grappolo a mano — an-
che questa & un'esigenza da
parte dei consumatori»,
spiega Alberta.

Grazie alla coltivazione bio-
logica, uno dei peggiori pa-
rassiti, la tignola dell'uva,
non costituisce pitt un peri-
colo: grazie ai feromoni,
questo lepidottero, i cui di-
scendenti penetrano negli
acini, si ritrova completa-

mente C@Q@o «Con PP
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Nettari speciali
Vini dalla Puglia

oltre all’'uva dal «tacco dello stivale»,
Coop offre nelle settimane e nei mesia
venire anche ottimi vini pugliesi.

e Aglianico Puglia Giordano

e (astel del Monte DOC Parco Grande Bio
Coop Naturaplan

Puglia IGT Palmento Bio Coop Naturaplan
Negroamaro del Salento Schiaccianoci
Primitivo del Salento IGT Eventus Giordano
Primitivo di Manduria DOC Giordano
Primitivo del Salento IGT Vecchia Torre
Primitivo del Tarantino IGT Tatu

Salice Salentino DOC Giordano

Salice Salentino DOC Vecchia Torre

Trulli, patrimonio
dellumanita

PRODOTT!
PUGLIA

PP tutta questa “con-
fusione sessuale”, il paras-
sita & completamente
spiazzato, non distin-
guendo pil1 i maschi dalle

femmine».

Ma oggi ¢ domenica, &
nonostante la stagione
della vendemumia si ripo-
sa. Recandoci in chiesa
lungo le strade di Bari, ci
pate di fare un viaggio nel
tempo. Naturalmente
Mussolini ha lasciato an-

che qui in eredita alcune
mostruosita architettoni-
che. Ma prima dilui c’era-
no i Greci, i Romani, i
Normanni, i Longobardi,
i Saraceni e Dio sa chi al-
tro ancora, il cui retaggio
ha lasciato un'impronta
indelebile nella lingua,
nella cultura e nella gente
del luogo.

Ad esempio, Alberta non
dice che la sua regione ¢
«piena di vita», ma «chiein
d'veit». Bisogna ricono-
scere, inoltre, che qui vi-
vono tante belle donne-
dalle tonalita di colore piit
varie, dalla mora alla






